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Universalmischer
horizontal RevolutionTM

Nutz-
volumen

Liter

Alle Vorteile auf einen Blick

Schonende Homogenisierung von großen Mengen

Kein Wärmeeintrag

Kein Abrieb bei Granulaten

Unglaubliche Batch-Größen von bis zu 10.000 Liter 
mischen

Große Kühloberfläche mit geringem Energiever-
brauch

Schnelle Reinigung durch seitlich schwenkbaren 
Deckel

Große Kühloberfläche 
mit geringem Stromverbrauch

Motorleistung

2 x 3
2 x 3

2 x 5.5
2 x 11
2 x 11

kW
500

1000
2500
3500

10000 

250
500

1.250
1.750

5.000

Batch-
größe

kg
125
250
625
875

2.500

Der MIXACO horizontal Revolution™ ist optional 
auch als doppelwandige Version mit optimierten 
Fließeigenschaften für temperaturgesteuertes 
Mischen erhältlich. Eine zentrale Einlassvorrich-
tung ermöglicht die kontrollierte Dosierung von 
Flüssigkeiten während des Mischvorgangs, falls 
dies für bestimmte Anwendungen erforderlich ist.

Der Universalmischer MIXACO horizontal Revolu-
tion™ ist ein Mischsystem, das ohne aktive 
Mischwerkzeuge arbeitet. Die im Behälter einge-
bauten Mischsegmente sorgen während der 
Rotation für eine besonders schonende Vermi-
schung der Materialien. Diese Mischtechnologie 
ohne angetriebene Mischwerkzeuge vermeidet 
eine zusätzliche Wärmebelastung des Misch-
guts.

Parameter Schüttgewicht: 0,5 kg/l Nutzvolumen: 50 %

Materialschonendes, werkzeugloses Mischsystem

Mischer wird automatisch in die Befüll- und Entleer-
position gebracht

Doppelwandiger Mischbehälter ermöglicht tempera-
turgesteuertes Mischen

Universalmischer horizontal RevolutionTM

Schonendes Mischen revolutioniert

WERKZEUGLOSES MISCHSYSTEM | MATERIALSCHONEND | KEIN WÄRMEEINTRAG



Details

Temperatursensoren Beschickungskupplung

Funktionsweise
Mischen ohne aktive Werkzeuge

Inertisierung

Innovative Funktionen

Der MIXACO Universalmischer horizontal Revolution™ ist ein einzigartiges Mischsystem ohne aktive Mischwerkzeuge, 
das keinen Wärmeeintrag gewährleistet. Dieser vielseitige Universalmischer in horizontaler Ausführung verwendet 
eingebaute Segmente für eine schonende Homogenisierung.

Befüllung

Mischvorgang
(mit optionaler Inertisierung)

Entleerung

Drehdurchführung Mischrollen Mischsegmente

Unser größter Universalmischer 
horizontal Revolution™  kann 
Chargen von bis zu 10.000 Litern 
mischen.


